
BANQUET
ご宴会プラン

◎ご出席人数でのご注文をお願いいたします。
◎時間延長及び当日人数増加の場合は、別途所定の料金を頂戴いたします。
◎お料理の内容は、季節･仕入れの状況により異なる場合がございます。
◎記載の料金は消費税・サービス料を含んでおります。

○ お料理は大皿盛りスタイル

○ ソーシャルディスタンスに配慮した

　 ゆとりの配席

○ ご利用人数は６名様から承ります

○ お料理は二種折衷料理となります

○ ご利用は宴会場(個室)となります

ご利用時間

120分

6名様～

7,000円 フリードリンク付き

販売期間：2023年1月4日(水 )から 2023年2月28日 ( 火 )

お料理・お飲み物・室料・消費税・サービス料も含まれたお得なプラン

おひとりさまン

プ
ラ

・ビール ・ワイン(赤・白) ・ウィスキー ・焼酎(麦、芋) ・日本酒 ・ソフトドリンク

120分飲み放題『フリードリンク』アイテム

ご宴会にゆとりをプラス。フリードリンクも30分延長となります。
オプ

ショ
ン 『ご利用時間延長』 30分 500円おひとりさま

ワイン・ウィスキー・焼酎の銘柄をグレードアップし、3種類のアイテムを追加。

・ビール ・ワイン(赤・白) ・ウィスキー ･焼酎(麦・芋) ・日本酒 ・ソフトドリンク 
・スパークリングワイン ・紹興酒 ・カクテル(ジン、カンパリ、カシス)

オプ
ショ

ン 800円おひとりさま『ドリンクグレードアップ』

大
皿
料
理
と
飲
み
放
題
が
セ
ッ
ト
の
カ
ジ
ュ
ア
ル
プ
ラ
ン

個食料理をご希望のお客様は
スタッフまでご相談ください。



二種折衷の大皿料理

・前　菜　鉄皮煮こごり、舞茸おこわ、
                   子持ち公魚昆布巻き、
　　　　   合鴨ロース、百合根絞り
・お造り　鮪、真鯛
・焼　物　梶木鮪西京焼き、焼前、はじかみ
・煮　物　南瓜饅頭

和食

・鶏モモ肉のポワレ シャスールソース
・アルカディア特製 照焼きビーフ＆ピラフ
・季節のデザート

洋食

和食 ＋ 洋食

・シーフードのセビーチェ
・鱈のムニエル プロヴァンス風
・アルカディア特製 照焼きビーフ
・鶏モモ肉のポワレ シャスールソース

洋食

・海老の塩炒め
・五目炒飯
・杏仁豆腐

中国

洋食 ＋ 中国

・前菜四種
・海老の塩炒め
・点心二種
・季節野菜と豚肉の炒め

中国

・お造り　鮪、真鯛
・食　事　椀盛り柚子風味うどん(冷製)
・甘　味　抹茶ケーキ、葛餅

和食

中国 ＋ 和食

〒102-0073　東京都千代田区九段北4-2-25https://www.arcadia-jp.org
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